
CROZES-HERMITAGE, UN VIGNOBLE DE LA VALLÉE DU RHÔNE
Embrassant le mythique quarante-cinquième parallèle sur la rive gauche du Rhône, le vignoble de Crozes-Hermitage est reconnu en 
appellation d’origine contrôlée (AOC) depuis 1937. Appartenant à la famille des grands crus de la Vallée du Rhône Nord, l’appellation, située 
sur un terroir qui entremêle différents types de sols, brille par l’élégance de ses vins, à la fois vins de plaisir et vins de gastronomie. Les 
blancs, issus de roussanne et de marsanne, charment par la fraîcheur et une délicate aromatique qui tire vers des notes florales et de fruits 
blancs. Caractéristiques à leur intense robe rubis aux reflets violets, les rouges, qui sont majoritaires, laissent s’exprimer la syrah, le cépage 
emblématique de la région, dans toute sa fougue. Dans leur jeunesse, les vins ont un croquant aguichant, qui mêle épices et fruits noirs. Plus 
âgés, ils prennent alors de savoureuses notes animales qui en font des vins ultra-recherchés par les amateurs. 
www.crozes-hermitage-vin.fr 

LE MARCHÉ AUX VINS CROZES & FRIENDS 
À MERCUROL (26) 
En journée, quelques 45 caves et maisons parmi les plus 
emblématiques du nord de la Vallée du Rhône présenteront 
et feront déguster leurs millésimes à la vente et leurs flacons 
d’exception. Toutes ces cuvées – des appellations Crozes-
Hermitage, Condrieu, Cornas, Côte-Rôtie, Hermitage, Saint-
Joseph et Saint-Péray – seront disponibles au prix producteur. 
Une opportunité unique d’étoffer le rayon “pépites” de sa 
cave à vin !  

LE VILLAGE FOODIE À MERCUROL (26) 
La bouteille et l’appétit sont bien ouverts ? Ça tombe 
bien  : pour escorter les vins nés du trio de cépages locaux 
– les emblématiques syrah, marsanne et roussanne – des 
foodtrucks concocteront leurs recettes “Made in Terroir”. 
L’occasion de faire la part belle (et de belles parts !) aux 
spécialités à croquer de la Drôme et de l’Ardèche.  

LES SOIRÉES “OFF VIGNERONS” 
DANS TOUT LE VIGNOBLE 
Après la fermeture du marché, les festivités jouent les 
prolongations dans les domaines, les caves et les restaurants 
des alentours. Dégustations confidentielles, banquets au feu 
de bois, braséros en musique, guinguettes éphémères… Les 
vignerons de Crozes-Hermitage invitent à ces rendez-vous 
gourmets en tête-assiette, entre partage de verres et de 
savoir-faire.  

N’hésitez pas à nous contacter pour toute information complémentaire, 
demande de visuel ou d’interview d’un organisateur du grand week-end 
des Crozes-Hermitage. Site Internet de l’événement : 
www.crozes-hermitage-vin.fr/fr/evenements/le-grand-week-end 
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LE GRAND WEEK-END DES CROZES-HERMITAGE

Les 26, 27 et 28 avril prochains, tout le vignoble 
s’anime. Crozes toujours !
Pendant tout un week-end festif, faites le plein de bonnes bouteilles, dégustez une 
sélection de cuvées phares et confidentielles et partagez un moment (v)inédit avec les 
vignerons et vigneronnes !
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ACCÈS
· Espace Eden, Mercurol (26) 
940 route des Alpes 
26600 Mercurol-Veaunes 

· En voiture depuis Lyon, Grenoble : 1 heure | parking gratuit
· En train : gare de Tain l’Hermitage

HORAIRES ET TARIFS
· ven. 26/04 : 15h-19h | sam. 27/04 : 10h-19h | dim. 28/04 : 10h-18h
· Tarif : 8 euros (pass 1 jour + un verre sérigraphié 

+ un carnet de dégustation)
· Billetterie en ligne le 12 février :

www.crozes-hermitage-vin.fr/fr/evenements/le-grand-week-end


